
1 Warwick White Lady, Chardonnay Stellenbosch 2016 Z-Afrika 
 €    
22,70  wit 

 

Het domein Warwick  ( Western Cape – Simonsberg) is één van de grootste wijngaarden én een 
gevestigde waarde in Stellenbosch, met veel vrouwelijke inspiratie. Norma Ratcliffe is als eerste 
gediplomeerde vrouwelijke wijnmaker de bron voor de “Lady”-serie. 

-De druiven worden geplukt vóór zonsopgang (nog ijzig koud) en men gebruikt enkel natuurlijke 
gisten (zitten op de pel). De wijn ondergaat een vatlagering van 10 maanden op Franse eik. 

-Dit is een rijke wijn, medium, fris, fijne zuurtegraad, mooi gedoseerde vanilletoets van het houten 
vat. 

*In de neus: bloemen, mineralen, stenig, nectarines en peer. 

*Prachtige aanzet in de mond, mondvullend, rijk, maar perfect evenwicht van geel en wit fruit met 
dan de mooie toets vanille van het houten vat. Lange afdronk met een frisse finale. Top! 

!Waardige vervanger van de duurdere witte Bourgognes! 

*Aan tafel: elk visgerecht, wit vlees met romige sausen, romige kazen… 
 Speciale suggestie: gegratineerde zalm met béarnaisesaus, toast Camembert… 

Schenken bij +/- 10 à 12°C  

Drinken: nu tot binnen 4 à 5 jaar…is vanaf nu tot binnen enkele jaren op zijn best. 

. 

2 Riesling Grand Cru Schoenenbourg Dopff&Irion 2014     
 €    
26,70  

 

Een schitterende Riesling van Château de Riquewihr. Ratings 4/5 en 91/100! 
Een familiedomein van 3 generaties. 
aan tafel: bouillabaise, gerookte zalm, kalfsblanquette, kip in room- en morieljesaus, quiche 
Lorraine, zeevruchten in romige saus, romige aardappelgerechten, gebraden/gestoofd 
rundsvlees… 
schenken en drinken bij +/- 10 à 12°C – genieten tot binnen 15 à 20 jaar 

 

3 Chablis 1er Cru Fourchaume, Domaine Chanson 2015 
 €    
33,90  wit 

 

100% Chardonnay. In 2015 waren de klimaatomstandigheden ideaal voor deze regio. 

Het Domein Chanson scoort telkens zeer hoog met zijn wijnen. 

Wijn: zuiver aroma van bloemen gemengd met geuren van wit fruit en/of exotisch fruit. 
-9 maanden opvoeding op houten vat ( medium getoast) 

-Intense aroma’s van wit fruit (pêches), een beetje honig en vanille. Een lange finale met een 
goede mineraliteit. 



-Aan tafel: coquilles, tarbot, poularde à la crème, geitenkaas… 

Krijgt hoge scores! In verschillende Guides: >>90/100 

drinken bij +/- 10 à 12°C – genieten tot binnen 7 à 8 jaar 

 

 

4 Barone Ricasoli Brolio, Chianti Class. Riserva DOCG 2015 
 
80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon 
 
18 maanden opvoeding in tonnen van 1st of 2de jaar eik. 
Wine spectator: 91/100 
Gardini Note: 94/100 
 
Een lekkere Chianti Classico met een verfijnde stijl! 
De ideale metgezel voor een lekkere schotel (vlees, wild) en hoort thuis op elke 
feesttafel! 

 Drinken bij +/- 18°C – genieten tot binnen 10 à 15 jaar (lucht geven) 

 

 

5 Barolo Tradizione DOCG Marchesi di Barolo 2014 Piemonte 

 €    
38,30  
 

 

100% Nebbiolo 

Keilekkere Barolo… aan tafel met gegrild rood vlees, stoofpotjes, wild, korhoen, fazant, 
rundsvlees op Bourgondische wijze, risotto met paddestoelen.. 

drinken bij +/- 18°C – genieten tot binnen 10 jaar (lucht geven) 

 

6 Chateauneuf-du-Pape 'La Bernardine' M. Chapoutier  2015 
 €    
40,00  

 

60% Grenache 25% Syrah overige: Merlot, Mourvèdre 
Parker 90/100 
Aan tafel: gans gevuld met pruimen, gebraden eend, gebraden kalkoen met garnituur, gratin 
dauphinois, coq au vin,ossenstaart, patrijs.. 

drinken bij 16 à 18°C – drinken tot binnen 5 à 8 jaar 

 

 

 



 
 
 

7 

 
 
Gaja Ca'Marcanda Magari, Bolgheri DOP Toscane 2015 

 €    
48,00  
 

 
50% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon 25% Cabernet Franc 

drinken bij 16 à 18°C – drinken: nu tot binnen 10 à 15 jaar (lucht geven) 

 

 

8 Col d'Orcia Nastagio Brunello di Montalcino  2012 Toscane 

 €    
52,50  
 
 

 

Prachtige Brunello! 
93/100 
wilde kers, rijpe aardbeien, truffel, steranijs, pijptabak… 

Aan tafel: aubergines met Parmezaanse kaas, gerechten met rode-wijnsaus, stoofschotels en 
eenpansgerechten van rood vlees, alle heerlijke gerechten van de Italiaanse keuken 
 
drinken bij 16 à 18°C – drinken tot binnen 10 à 15 jaar (lucht geven) 

 

 

9 Rust en Vrede Estate Stellenbosch, 1,5L  Magnum  
 €    
74,00  

Western Cape, Stellenbosch 2013 

Cabernet Sauvignon 63%, Merlot 9% en Syrah 28% 

Behoort al véle jaren tot de 100 beste wijndomeinen van de wereld! 
Bij de viering van de Nobelprijs voor de Vrede van Nelson Mandela in Oslo werd deze wijn 
geschonken op het diner! 

Combineren met elke stevige schotel met vlees, wild… en harde kazen. 
drinken bij 16 à 18°C – drinken: nu tot binnen 10 à 12 jaar  

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

10 De Toren Fusion V, Stellenbosch, Zuid-Afrika 1,5L Magnum 2008 

 €    
75,00  
 

 

Fusion V: de 5 Bordelese druivensoorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec, Petit 
Verdot.. 

De Toren in feite het ‘icoon’ van de top-Zuid-Afrikaanse wijn ( Stellenbosch) 
Jaar na jaar produceert men hier prachtige, volle, eerlijke , evenwichtige en lekkere topwijnen. 
Het bedrijf maakt gebruik van infrarood-luchtfoto-imaging. Via dit proces wordt toezicht gehouden 
op  de rijpheid van de druiven. Hun inzet voor een kwalitatief product is een “must”. 

Wij dronken laatst nog een 2002, een 2008, 2011 een 2013 en 2014… het resultaat: stuk voor stuk, 
schitterende wijnen, elke jaargang opnieuw! 

Een waarlijk genot en meesterlijke voldoening voor de wijnliefhebber (én familie én vrienden). 

Aan tafel: zowel genieten samen met familie en vrienden met een hapje of lekker gerecht of een stuk 
kaas als een prachtige feesttafel met lekkere vleesgerechten. Toppie! 

Schenken bij 18°C –Drinken: nu tot 15 à 20 jaar na botteling 


